FPS CATERING

quality delivered

T

Speiseplan vom 06.02. bis zum 10.02.12
FIZ

Montag der 06.02.12
Zwei Maultaschen mit Fleischfiillung in Gemiisesugo, dazu Gurkensalat *'** Euro 5,50
Indische Samosas mit Kartoffel-Gemiise-Curry und Joghurt Dip ®*? Euro 4,90
LIVE - Gekochte Ochsenbrust mit Meerrettichsauce und Risoléekartoffeln,
dazu Blattsalat ®"*°*? Euro 6,90 o

Dienstag der 07.02.12
Szegediner Gulasch mit Sauerkraut und Schupfnudeln #%91%%2 Eyro 5,50
Zucchini-Tomatentarte mit Manchego und Pinienkernen, dazu Salat ®"#%* Euro 4,90 o
LIVE - Rahmschnitzel mit Erbsengemiise, dazu Kroketten ®7%%12 Eyro 6,90

Mittwoch der 08.02.12
3 Konigsberger Klopse in Kapernsauce mit Blumenkohl und Bio-Reis %712 Eyro 5,50
Kasespatzle mit Réstzwiebeln, dazu Gurken-Dill-Salat **® "2 Euro 4,90
Kabeljau mit Tomaten-Basilikum-Sauce, dazu Bio-Penne ®'? Euro 6,90 o

Donnerstag der 09.02.12
LIVE - Gebratene Rindswurst mit Apfel-Curry-Tomaten-Sauce, dazu Kartoffelecken **%** Euro 5,50
Tortelloni mit Zitronen-Thymian-Sauce ®"°!%? Euro 4,90
Maish&hnchenbrust in Rahmsauce mit Bohnengemiise und Risoléekartoffeln 2®"*° Euro 6,90

Freitag der 10.02.12
Truthahnbraten mit Zwetschgenjus und Lumache ?*° Euro 5,50 ©
Mediterraner Bauerntopf mit Artischocken und wei3en Bohnen ~ Euro 4,90
LIVE - Zackenbarsch mit Zucchinisauce, dazu Kartoffel-Selleriepiiree *®"*? Euro 6,90 o

© = leicht

ﬂ .com/fpscatering

Folgende deklarationspflichtige Inhaltstoffe sind in
unseren Speisen enthalten:

1 Konservierungsstoffe 10 Antioxidationsmittel FPS Catering GmbH & Co. KG

2 Farbstoffe 11 Schwérzungsmittel Ferdinand Porsche Str. 17- 19

3 Geschmacksverstarker 12 Milcheiweif’ 60386 Frankfurt

4 Phosphat 13 koffeinhaltig

5 Schwefel 14 chininhaltig Telefon 069 /55 09 25

6 Milch 15 SuRungsmittel Telefax 069/5978390

7 Sahne 16 Phenylalaninquelle Zertifiziert durch DE-Oko-007

8 Nuss 17 gewachst home@fps-catering.de Oko-Kontrollst. L
9Ei 18 Taurin www.fps-catering.de Kontrollnummer: D-HE-007-05283 Jahre

Wir verwenden die ausgewiesenen Zutaten in Bio-Qualitat



